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PROGETTO REALIZZATO
CON IL CONTRIBUTO DI:
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al

INTERVERRANNO:
Vito Piccinonna  - Vescovo di Rieti
Alfredo Di Filippo - Università della Tuscia
Beatrice Tempesta - Dirigente IPSSEOA Costaggini
Giovanni Rositani - Assessore al Comune di Rieti
Roberto Lorenzetti  - Storico
Fabrizio Tommassoni - Istituto Storico Massimo Rinaldi
Alessio Cervelli - Biologo Nutrizionista
Manuela Marchina - Esperta Marketing

CONCLUSIONI 
Antonio Tassone - Presidente Assipan Confcommercio

MODERA
Paolo Di Lorenzo - Giornalista

INTRODUZIONE
Leonardo Tosti - Presidente Confcommercio Lazio Nord

CONVEGNO - PANE AL CENTRO
“La panificazione artigianale tra tradizione ed innovazione”

APERITIVO
A cura della Federazione Italiana Cuochi
Il servizio è a cura dei ragazzi dell’ IPSSEOA "R. A. COSTAGGINI"

SABATO 22

ORE
19:00

DOMENICA 23Febbraio Febbraio
ORE

17:00
Auditorium di Santa Scolastica
Via Santa Scolastica, 5, -  Rieti

ORE
10:30

Palazzo Dosi
Piazza Vittorio Emanuele II - Rieti

ORE
11:15

ORE
12:15

INAUGURAZIONE
Percorso degustativo  dove si incontreranno prodotti dei 
panificatori della provincia di Rieti con le eccellenze 
dell’enogastronomia locale.

Aziende locali partecipanti: 
Molino di Santa Susanna (Rivodutri), 
Cantina le Macchie (Castelfranco), Centrale del Latte di Rieti, 
Salumificio Sa.No (Amatrice), Olio Petrucci, 
Bellantoni Cioccolato, Pastificio Strampelli (Amatrice)

CORSO GRATUITO DI PANIFICAZIONE PER BAMBINI 
(DAI 7 AI 14 ANNI) - POSTI LIMITATI - REGISTRATI SU: WWW.PANEALCENTRO.IT

I panificatori reatini offriranno un’esperienza unica dedicata 
ai più piccoli! Un’occasione speciale per scoprire i segreti 
della panificazione attraverso il gioco e la creatività. 
Durante il corso, i bambini potranno mettere le mani in 
pasta e imparare a realizzare pane e altri prodotti da forno 
con ingredienti semplici e locali. 

ORE
13:30

SHOW COOKING
A cura della Federazione Italiana Cuochi dedicato alla 
panificazione, dove tradizione e creatività si incontrano in un 
viaggio tra sapori autentici e reinterpretazioni gourmet.
Il servizio è a cura dei ragazzi dell’ IPSSEOA "R. A. COSTAGGINI"

PRODUTTORI               PARTECIPANTI:

SALUMIFICIO SA.NO.
AMATRICIANO

BELLANTONI
CIOCCOLATO

OLIO PETRUCCI
SABINA DOP

PASTIFICIO STRAMPELLI
AMATRICE

CENTRALE LATTE RIETI
C.LA.R. 

MOLINO DI S. SUSANNA
MOLINO DI RIVODUTRI

CANTINA LE MACCHIE
AZIENDA VINICOLA

22-23 FEBBRAIO 2025

WWW.PANEALCENTRO.IT
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CORSO 1

CORSO 2


